
 
 
 

PRESSEMITTEILUNG 

 

MIZU Bar 

Von Sake bis Yuzu – Japans Barkunst am Tegernsee 

Die neu gestaltete MIZU Bar im SPA & RESORT BACHMAIR WEISSACH 

lädt Liebhaber kosmopolitischer Barkultur an den Tegernsee – und 

lässt sich dabei von Perfektion und Hingabe japanischer Mixologie 

inspirieren. 

 

Genuss bewusst erleben – im SPA & RESORT BACHMAIR WEISSACH gibt 

es nunmehr einen weiteren Ort dafür. In der neu gestalteten MIZU 

Bar findet die hingebungsvolle Perfektion japanischer Esskultur, 

wie sie der Gast von der beliebten MIZU Sushi Bar kennt, ihre 

Fortsetzung als Nachtbar. Wie das Restaurant lebt auch das 

Ambiente der Bar nebenan von lässiger Eleganz und 

unaufdringlichem Komfort – und steht doch in verblüffendem 

Kontrast dazu. Der Eintritt aus dem hellen, in Weißtönen 

gehaltenen Sushi Restaurant in das dämmrig schimmernde Dunkel der 

Bar lässt an Dramaturgie nichts zu wünschen übrig.  

 

Als zentrales gestalterisches Element des Raums sticht der u-

förmige Marmortresen ins Auge, der hell im gedämpften Licht 

schimmert. Bequeme Drehsessel vorm Tresen sind wie die 

komfortable Lederbank an der Wand dazu ausgelegt, sich einen 

ganzen Abend darin wohlzufühlen. Der Tresen unterscheidet sich 

von üblichen Bars schon allein durch seine auffällig geringe 

Höhe, wodurch sich die Bar und ihr Personal dem Gast gegenüber 

öffnen. Nicht nur, dass dieser somit ganz unbewusst zum Bartender 

aufschaut und ihm auf charmante Weise Respekt zollt, er bekommt 

auch Einblick in die Geheimnisse erstklassiger Barkultur.  



 
 
 

Die japanische Mixologie passt mit ihrer Liebe zur Perfektion wie 

keine andere zum hohen Anspruch Korbinian Kohlers an die 

Konzeption der Drinks. „Ich möchte unseren Gästen ein bewusst 

elegantes und hochkarätiges Barerlebnis vermitteln und die 

Gewissheit, in einer der besten Bars Deutschlands zu sitzen“, 

sagt der Hotelier. Während wiederholter Reisen nach Japan 

entdeckte er seine Begeisterung für die besondere Barphilosophie 

des Landes. Auf jenen Erfahrungen beruhend ließ er ein komplett 

durchdekliniertes Cocktail-Konzept für die MIZU Bar entwerfen.  

 

Innovativ, aber nicht verkünstelt sollte es sein, und von der 

Idee geleitet, die klassischen Drinks europäischer und 

amerikanischer Barkultur – von Whiskey Sour über Martini Cocktail 

bis hin zum Manhattan – jeweils mit einer dezenten japanischen 

Note aufzuwerten: Bellinis zum Beispiel, die mit der japanischen 

Zitrone Yuzu serviert werden, Champagner mit Sake und 

Orangenblütenwasser oder auch japanischer Pflaumenlikör mit 

Sherry und frischem Yuzu Sherbet zum Spritz kombiniert. So 

entstehen von der hohen Mixkunst Japans inspirierte und 

extravagante Cocktailkreationen, die im Geschmack überraschen und 

doch harmonieren. In der MIZU Bar geht es darum, eingebettet in 

ein kultiviertes Adults-only-Barerlebnis Klassiker neu erlebbar 

zu machen, ohne sie grundlegend zu verändern. 

 

Zum Einsatz kommen dafür neben Sake und der japanischen 

Zitrusfrucht Yuzu hochwertige Zutaten originaler Herkunft wie 

japanischer Whisky, wahlweise mit Haselnuss oder dem Fett des 

Wangyu-Rinds gewaschen, Litschi-Tee, Pflaumenwein und das 

Togarashi-Gewürz. Dazu gehören außerdem der große Eisblock, aus 

dem Würfel geschlagen werden, die den Drink lange kühlen, ohne zu 

schnell zu schmelzen, sowie Barpersonal, das die japanische 

Technik des Shakens mit dem Cobbler Shaker beherrscht. Ein Bar-



 
 
 

Menü mit kleinen japanischen Snacks rundet das Erlebnis 

kulinarisch ab. Bis ins Detail durchdacht ist die MIZU Bar eine 

Referenz an die Hingabe und Ästhetik japanischer Barkunst, die 

den Gast auf unaufdringliche Weise begeistert. 

Aktuelle Bilder anbei in folgendem Bilder-Link: 

https://www.dropbox.com/sh/1herpea3ygza32w/AABugrYMOzLWnf65A0amrI

JOa?dl=0 

Für ein Telefon- oder Vorort-Interview steht Ihnen Inhaber 

Korbinian Kohler gerne zur Verfügung.   

 

Herzliche Grüße  

Ihre 

Katja Mankel 
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AKTUELLE AUSZEICHNUNG: 

„Mit großem Stolz darf ich heute bekannt geben: Wir nehmen nach 

nur 11 Jahren Tätigkeit (ich sogar als Quereinstieger) in 

Deutschland den hervorragenden Platz 8 der 101 Besten Hotels ein 

und sind Aufsteiger des Jahres 2021.“  

Anbei das Ranking im Überblick: https://www.die-101-

besten.com/2021-2/top101-2021/#Top10 

 

 

SPA & RESORT BACHMAIR WEISSACH  

Der Name Bachmair Weissach ist unzertrennlich mit dem Tegernsee 

verbunden. Wir sind ein Spa & Resort im Luxussegment mit 

großzügiger Parkanlage und eigenem Bach, einer Vielzahl an 

Restaurants und umfangreichem Aktivitätenprogramm, Outdoor 

Möglichkeiten in den Bergen und am See sowie dem urbanen Umfeld 

des Tegernsee.  

 

 

ALLE BETRIEBE DER BACHMAIR WEISSACH WELT: 

Spa & Resort Bachmair Weissach mit eigenem Bach, Rottach Egern 

Berghotel Altes Wallberghaus auf 1.520 Metern Höhe, Wallberg  

Hotel Bussi Baby Hotel mit Roof Top Spa ab Sommer, Bad Wiessee  

Clubhaus Bachmair Weissach mit Levante-Grill-Küche und 

Apartments, Tegernsee  

Wildbad Kreuth Pop-Up-Lodge im Schloss Wildbad Kreuth, Kreuth 

Bachmair Weissach See-Apartments direkt in der Seestrasse, 

Rottach Egern – Eröffnung im Sommer 

Tegernsee Phantastisch mit italienischem Restaurant Gardone, 

Rottach Egern – Eröffnung im Sommer  


